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DEMENAOEMENTS

A LA CARTE

Émilie et Thomas Roussey
investissent le Moulin

de Cambelong, à Conques
Changement de cadre pour Émilie et Thomas
Roussey. Instailé depuis 2015 à Rodez, le
couple vient d'offrir une nouvelle dimension
à son restaurant sobrement nommé Émilie
& Thomas. Et c'est du côté de Conques
en-Rouergue qu'ils ont trouvé leur bonheur,
signant en janvier dernier le rachat du Mou
lin de Cambelong, auparavant propriété
du chef étoilé Hervé Busset. « Nous nous

sommes trouvés au bon moment I » résume
Émilie Roussey. En effet, désireux de se rap
procher de Rodez, Hervé Busset reprend
quant à lui leur ancien restaurant ruthénois I
De leur côté, Émilie et Thomas ont accueilli
leurs premiers convives le 4 mai dernier, au
terme de quelques mois d'aménagements.
Profitantdésormais d'une cuisine plus vaste et
mieux équipée, ils poussent également leur
démarche culinaire. « Nous conservons notre
identité, en imaginant une offre évoluant conti
nuellement. Mais nous apportons davantage
de technique et de plats. » Féru d'herbes aro
mafiques, d'épices et de végétal, le couple
ne propose pas de carte mais des menus
pensés comme des promenades, aux prix
oscillantentre 45 € et 106 €. D'une capacité
de 30 couverts maximum, le restaurantgastro
nomique est orchestré par une brigade d'une
dizaine de personnes (en cuisine et salle),
entièrement renouvelée depuis le déména
gement. 9 chambres ainsi qu'une piscine
complètent l'offre des lieux. Coin cheminée,
salon de lecture et de jeux, salle lounge pour
prendre le petit-déjeuner, l'apéritif ou le diges

tif, jardin en bord de rivière : « Nous voulons
que nos clients se sentent comme chez eux »,
conclut Émilie Roussey. M.B.

Du mouvement
du côté de Lyon

8 ans |our pour jour après avoir ouvert ses
portes dans le 1erarrondissement de Lyon, le
restaurantPrairial* a annoncé qu'il s'apprêtait
à écrire un nouveau chapitre de son histoire.Le
1erjuillet prochain, l'établissement de Gaëtan
Gentil - désigné Tremplinde l'Année 2015 par
le magazine Le Chef

poursuivreson aventure,à Lyontoujours.« Nous
aurons le plaisir de vous donner rendez-vous
dès cet automne dans un nouveau lieu plus pro
pice à nos ambitions et à notre souhait d'aller
plus loin dans l'expérience Prairial », indique
l'établissement,ajoutant que ce projet prendra
forme dans le quartier de la Confluence. Cette
annonce intervienf quelques semaines après
celle de Tabata et Ludovic Mey, qui avaient fait
part de leur intentiond'offrir un nouvel écrin à
leurrestaurantLesApothicaires. Ouvert en 2016
dans le 6e arrondissement lyonnais, l'établisse
mentétoilé a ferméses portes le 28 avril dernier
au terme d'un dernier service. Le couple, trop
à l'étroitdans les 90 m2de son établissement,
cherchait à vendre depuis 2 ans. « La fin d’une
aventure,le début d’une autreguidée par notre
volonté d'aller vers toujours plus d’exœllence.

§ Rêver à vous proposer une expérience encore
5 plus riche en émotions dans un nouvel écrin qui

correspondrait mieux à nos attentes, prendre
le temps de trouver de nouvelles inspirations.
L’histoirene fait que commencer », expliquent
les deux chefs. I.E. & M.B.
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